Baur’s

Drinks

Bellini 20
Bloody Mary 18

Mimosa 19

Bagels & Bread

Lachs Bagel 29

Rithrei Bagel 22
Speck, Cheddar

Avocado Toast 24\
Tomaten, Chili Flocken

Bowls

Blumenkohl 23 W
Quinoa, Tahina
Granatapfel, Avocado, Gurke

Chia 25 W @®
Hafermilch, Mangopiiree
Ananas, Kiwi

Birchermiiesli 17

Viennoiserie
Croissant 4

Schokoladen Croissant 4

Mandel Croissant 4

Starters

Chef*s Rinds Tatar 36/49 @

mit Rum
mit 5gr Kaviar +8

Mozzarella 27@
Rucola, Tomate

Chef*s Salat 19/29 @
Blattsalate, Avocado
Datterini Tomaten, Ei
Speck, Crotutons
Pommery-Senf-Vinaigrette
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Brunch

Smoothies & Shots

Berry Love 15
Himbeere, Heidelbeere, Banane
Orange, Joghurt

Morning Booster 13
Avocado, Spinat, Apfel, Ingwer, Zitrone

Ingwer Zitronen Shot 9
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Sweets

Pancakes 23
Banane, Schokolade, Pekanniisse

Pancakes 23
Karamellisierte Apfel, Karamellsauce

French Toast 22
Zopf, Ahornsirup
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Classics Sides

Wagyu Burger 45
Triffelmayonnaise

Pommes Frites
mit Entenleber +11

Zurcher Geschnetzeltes 59
Regionales Kalbfleisch
Nieren auf Wunsch

Wiener Schnitzel 51

Sole Meuniere 68

Feine Nudeln 8

mit Triiffel +7

Ravioli, Blattspinat
Mandel-Ricotta

schwarzer Triffel 25/44
auch

Saisonale Gemiisevariation 17 @

Blattspinat 8@
Kartoffel Piiree 8

Bubbles

Philipponnat Brut 21
André Clouet Rosé Brut 28

Grand Siecle Itération 26, Laurent-Perrier 45

Fags
Eggs Benedict 19/32 @

Pata Negra

Eggs Royal 17/28 @
Bio Lachs

Eggs Florentine 15/24
Spinat

ROsti

Wilder Brokkoli 22
Pochiertes Ei, Hollandaise

Bio Lachs 27
Sauerrahm, Rucola

Desserts

Baba au Rhum, Vanille-Sahne 18
Zitronen Tarte, Sauerrahm Sorbet 19

Schokoladenmousse 16®
Classic 1844 auch N7
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Fleischdeklaration:

Rinds Tatar: Schweiz, Kalb: Schweiz, Schwein: Schweiz,
Pata Negra: Spanien, Wagyu Burger: USA’,

Entenleber: Ungarn/Frankreich

“Kann mit Antibiotika und/oder Hormonen erzeugt worden sein.

Restaurant Manager: Rachelle Jaton - Chef de cuisine: Olivier Rais

Allergene:
Gerne geben Thnen unsere Servicemitarbeiter exakte Auskunft
iber Allergene in unseren Speisen.

Legende: vegan @ﬁ Glutenfrei . Laktosefrei@

CHF/ inkl. 8.1% MwSt.

Fischdeklaration:
Lachs: Zucht Irland, Seezunge: Nordostatlantik
Wenn nicht anders deklariert, sind samtliche Fische aus Wildfang.

Brotdeklaration:
Brot & Feinbackwaren: Schweiz



